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ПРОГРАММА
Производственного контроля на 2024-2029 уч. год 

муниципального автономного общеобразовательного учреждения средняя 
общеобразовательная школа № 41 имени Аксаковой Ольги Григорьевны 

с. Аксакове муниципального района Белебеевский район Республики 
Башкортостан



Программа устанавливает порядок организации и осуществления производственного контроля за 
соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических мероприятий, 
обязательных для выполнения всеми работниками пищеблока и сотрудниками ОУ.

Целью производственного контроля является обеспечение безопасности организации питания обучающихся в 
ОУ, путем должного выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного законодательства, 
осуществление санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, организации и 
осуществления контроля за их соблюдением.

Задачи производственного контроля.
Контролируется:
— Правильность оформления сопроводительной документации, правильность маркировки на продукты 

питания;
— Микробиологические показатели качества и безопасности продуктов;
— Полнота и правильность ведения и оформления соответственной документации на пищеблоке;
— Наличие пересекающих потоков сырья и готовой продукции; '
— Качество мытья посуды;
— Условия и сроки хранения продуктов;
— Исправность холодильного и технологического оборудования;
— Контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмотров;
— Уборка, дезинфицирующие мероприятия и т.д.



объекта питания в МАОУ СОШ №41
О.Г. с.Аксаково

Школьная столовая
РБ, Белебеевский район, с.Аксаково,
Первомайская, дом 2
Вебер Татьяна Оттовна
Барышева Мария Ивановна
Приказ № 94 от 30.08.2022
Столовая размещена в здании школы 
Централизованное водоснабжение 
Установлено 2 водонагревателя
Централизованное
Вытяжка
Комбинированное
Пищеблок, обеденный зал на 40 мест, 
продуктовый склад, моечные

Характеристика условий размещения 
им.Аксаковой

Название объекта
Адрес

ФИО директора школы
ФИО завхоза
Бракеражная комиссия (приказ, состав)
Размещение объекта
Холодное водоснабжение
Горячее водоснабжение
Отопление
Вентиляция
Освещение
Набор производственных и вспомогательных 
помещений

1. Общие положения

1.1. Программа устанавливает порядок организации и осуществление производственного 
контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических 
мероприятий, обязательных для выполнения всеми работниками.
1.2. Организация производственного контроля в МАОУ СОШ № 41 им.Аксаковой О.Г. 
с.Аксаково возлагается на директора школы Вебер Татьяну Оттовну.
1.3. Целью производственного контроля (ПК) является обеспечение безопасности и 
безвредности для человека и среды обитания вредного влияния факторов производственной 
среды, путем должного выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного 
законодательства, осуществление санитарно-эпидемиологических (профилактических) 
мероприятий, организации и осуществления контроля за их соблюдением.
1.4. Общее руководство осуществлением производственного контроля за соблюдением 
санитарных правил, санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий 
возлагается на директора школы.

2. Порядок организации и проведения производственного контроля

2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением 
противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее производственный контроль) 
осуществляется юридическими лицами и индивидуальными предпринимателями в 
соответствии с осуществляемой ими деятельностью по обеспечению контроля за 
соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением 
противоэпидемических (профилактических) мероприятий).
2.2. Объектами производственного контроля являются: производственные, общественные 
помещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная вода, инженерные сети и 
системы, оборудование, учебно-воспитательный процесс.
2.3. Производственный контроль включает:
2.3.1. Наличие официально изданных санитарных правил, системы их внедрения и контроля 
их реализации, методов, методик контроля факторов в соответствии с осуществляемой 
деятельностью.
2.3.2. Организация медицинских осмотров.
2.3.3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, иных 
документов, подтверждающих качество продукции.



2.3.4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по 
вопросам, связанным с производственным контролем.
2.3.5. Своевременное информирование органов местного самоуправления, органов и 
учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской Федерации.
2.3.6. Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно-эпидемиологических 
(профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных правил, разработкой и 
реализацией мер, направленных на устранение выявленных нарушений.
2.3.7. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований определяются с 
учетом наличия вредных производственных факторов, степени их влияния на здоровье чело­
века и среду его обитания. Лабораторные исследования и испытания осуществляются с 
привлечением лаборатории, аккредитованной в установленном порядке.
2.4. Необходимые изменения, дополнения в Программу вносятся при изменении вида 
деятельности, требованиях законодательства или других существенных изменениях.
3. Функции ответственного за осуществление производственного контроля
3.1. Оказывать помощь в проведений контроля по соблюдению работниками и специалистами 
требований санитарных правил. " “*■'
3.2. Принимать участие в разработке санитарно-противоэпидемических мероприятий.
3.3. Иметь в наличии санитарные правила.
3.4. Оформлять всю необходимую документацию по производственному контролю и отвечать 
за ее сохранность.
3.5. Принимать участие в проведении проверок по соблюдению санитарных правил.
3.6. Поддерживать связь с медицинскими учреждениями по вопросам прохождения 
обучающимися и работниками учреждения обязательных медицинских осмотров.
3.7. Контролировать выполнение предписаний Федеральной службы по надзору в сфере 
защиты прав потребителей и благополучия человека.
4. Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции по осуществлению 
производственного контроля
Директор -Вебер Татьяна Оттовна
- за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий, 
соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, за организацию 
производственного контроля;
- за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии, организацию питания;
- за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помещений, 
проведение лабораторных исследований по программе производственного контроля;
- за температурой воздуха в холодное время года;
- за санпросветработой;

Ответственный за питание Алексеева Ольга Николаевна
- за организацией питания и качественного приготовления пищи;

Специалист по охране труда Каптел Нина Петровна
- за профилактикой травматических и несчастных случаев.



МЕРОПРИЯТИЯ 
программы производственного контроля организации питания обучающихся

№ п\п Объект 
производственно 

го контроля

Место контроля, нормативные 
документы

Периодично 
сть

Ответственный Учетно-отчетная 
форма

1. Устройство и 
планировка 
пищеблока

Соответствие плану размещения 
технологического оборудования

1 раз в год Администрация Акт готовности к 
новому учебному 

году
2. Соблюдение 

санитарного 
состояния 
пищеблока

Подсобные помещения
пищеблока, обеденный зал

Ежемесячно, 
1 раз в 

четверть

«Родительский 
контроль»

Журнал 
санитарного 
состояния, 

Акт проверки
3. Контроль за 

условиями и 
сроками 
транспортировки 
продуктов

Договор на поставку пищевых 
продуктов, мед.книжка водителя, 
маркировка тары, СанПиН 
2.3.6.1079-01

1 раза в год Зав. 
производством

Акт проверки

4. Условия хранения 
поступающих 
пищевых 
продуктов и 
продовольственно 
го сырья

Холодильное оборудование,
подсобные помещения, СанПиН 
2.3.6. 1079-01

Ежедневно Зав. 
производством

Журнал учета 
температурного 

режима

5. Качество 
поступающих 
пищевых 
продуктов и 
продовольственно 
го сырья

СанПиН 2.3. 560-96, сертификаты 
на поставляемую продукцию, 
накладные, ветеринарные
справки, маркировочные ярлыки

Ежедневно Зав.производство 
м, бракеражная 

комиссия 
пищевых 

продуктов и 
продовольственн 

ого сырья

Накладные, 
сертификаты, 
декларации 

соответствия, 
ветеринарные 

справки, 
маркировочные



• » ярлыки, Журнал 
бракеража сырья

6. Контроль 
суточной пробы

Специальные контейнеры,'
температура хранения, СанПиН 
2.4.52409-08

Ежедневно Зав. 
производством

Журнал бракеража 
готовой продукции

7. Качество готовой 
продукции

Внешний вид, цвет, запах, вкус Ежедневно Бракеражная 
комиссии 
готовой 

продукции

Журнал бракеража 
готовой продукции

8. Соответствие веса 
отпускаемой 
готовой 
продукции 
утвержденному 
меню

Раздача 1 раз в 
четверть

«Родительский 
контроль»

Акт проверки

9. Соответствие 
рациона питания 
обучающихся 
цикличному 2-х 
недельному меню

Ежедневное меню, цикличное 2-х 
недельное меню

1 раз в 
четверть

Администрация Акт проверки

10. Контроль за 
технологией 
производства и 
соблюдением 
санитарных 
правил при 
производстве 
кулинарной 
продукции

Кулинарная обработка в 
специальном помещении согласно 
технологической карте. Контроль 
за тепловой обработкой.

Ежедневно Зав. 
производством

Т ехнологические 
карты

11. Соблюдение 
личной гигиены

Умывальня в столовой СанПиН 
2.4.5.2409-08

Ежедневно Дежурный 
учитель по

Визуальный



учащихся перед 
приемом пищи

столовой,

12. Целевое 
использование 
готовой 
продукции в 
соответствии с 
предварительным 
заказом

Накладные, журнал учета'
отпущенной продукции

' Ежедневно Зав. 
производством

Акт реализации

13. Контроль за 
потоками сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой 
продукции, 
за потоками 
чистой и грязной 
посуды

Отсутствие или 
наличие 
пересечений 
обработки и 
потоков сырья, 
полуфабрикатов, 
чистой и грязной 
посуды, 
инвентаря, тары.

1 раз в 
полгода

«Родительский 
контроль»

Акт проверки

14. Проверка 
организации 
эксплуатации 
торгово-технолог 
ического и 
холодильного 
оборудования

Пищеблок СанПиН 2.4.5.2409-08 Ежекварталь 
но

Администрация Акт проверки

15. Контроль за 
отходами

Маркировка тары, своевременный 
вывоз
Сан ПиН 2.4.5.2409-08

В течение 
года

Администрация Акт проверки



16. Контроль за 
соблюдением 
требований к 
инвентарю, 
посуде, таре

Контроль за состоянием посуды 
на производстве. Количество и 
комплектность посуды, материал" 
из которого изготовлены посуда, 
приборы, инвентарь СанПиН 
2.4.5.2409-08

1раз в 
четверть

«Родительский 
контроль»

Акт проверки

17. Контроль за 
соблюдением 
сроков хранения 
буфетной 
продукции

Овощной цех (предварительная 
заготовка овощей), холодный цех 
хранение салатов) СанПиН

2.4.5.2409-08

1 раз в 
четверть

«Родительский 
контроль»

Акт проверки

18. Информирование 
родителей 
обучающихся о 
мероприятиях по 
профилактике 
витаминной и 
микроэлементной 
недостаточности

СанПиН 2.4.5.2409-08 1 раз в год Администрация Протоколы 
родительский 

собраний

19. Контроль за 
соблюдением 
питьевого режима

Сертификаты безопасности на 
бутилированную воду,
периодичность профилактики
питьевых автоматов СанПиН 
2.4.5.2409-08

2 раза в год Администрация Акт готовности к 
новому учебному 

году



20. Контроль за 
выполнением 
санитарно-против 
оэпидемических 
мероприятий на 
пищеблоке

Медицинские книжки
сотрудников 
Журнал здоровья

1 раз в 
четверть

«Родительский 
контроль»

Акт проверки

ГРАФИК проведения генеральной уборки столовой
№ Мероприятия Сроки
1 Уборка столовой проводится после каждого приема пищи. Ежедневно
2 Уборка столов производится после приема пищи. Мытье столов с горячим мыльным 

раствором.
Ежедневно

3 Мытье посуды осуществляется после приема пищи по схеме согласно сан. минимума. Ежедневно
4 Мочалки, щетки для мытья инвентаря обрабатываются после использования, согласно 

сан, правилам. Ежедневно

5 Остатки пищи обеззараживаются и удаляются. Ежедневно
6 Борьба с мухами и грызунами. Постоянно
7 Влажная уборка варочного зала и подсобных помещений. Ежедневно
8 Генеральная уборка помещений с мытьем окон. 2 раза в месяц


